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Gourmet Full
________________________________________________________________________________
Recepción

Bocaditos Fríos

· Tostadas patagónicas con truchas del sur

· Blinis fríos con tartar de salmón rosado y eneldo

· Tostadas con serrano de pato y perlas confitadas

· Salmón rosado braklag sobre baguette perfumada con alio olio, tartar de tomate y eneldo

· Sándwich mediterráneo - jamón crudo, tomate confitado, albahaca y boconcino 
· Shot de vitello tonato

· Shot de Cóctel de camarones
.

Bocaditos Calientes:

· Risoteo cabe-cordero

· Kibbes crocantes fritos en aceite de oliva

· Filos de verdura y salmón con sésamo crocante

· Albóndigas de cordero y menta panadas con panko a la oliva y aderezo de aceto y azúcar.

· Patatitas con gramajo de salmón ahumado

· Mini empanaditas de ciruela, panceta ahumada y peceto cortado a cuchillo.

· Papines andinos en su piel con pollo al curry y manzanas

· Pinchos de mollejas, panceta ahumada y ciruelas
· Pinchos de salmón blanco con panceta al romero
_________________________________________________________________________________

Open Bar:

· Gaseosas Pepsi o Coca Cola
· Agua mineral con y sin gas
________________________________________________________________________________________________

[image: image2.jpg]I H E buenos aires




Buffet Froid

Presentación en tablas: (cuatro a elección )
· Quesos

Gruyere, Sardo, Tybo, Azul, Trufas de queso saborizados
· Terrinas

De verdura, pejerrey, paté de hígado, mini matambritos de ternera y pollo, con guarniciones de tomatitos y huevos farsie
· Sushi

Sashimi, Rolls y Makis
· Escabeches en Cucharas

Escabeches de pescado, salmón rosado, conejo, peceto, carnes marinada
· Fiambres

Jamón cocido y ananá, Jamón crudo, jamón serrano, jamón cocido glaseado, cantimpalo, salamines artesanales
· Pavita a la York

Pavita presentada con tallados, ornamentaciones y guarniciónes
_________________________________________________________________________________
Presentación en Islas
· Goulash de cordero patagónico con spetzl

· Lomo al champignon con pilaf de arroz azafranado

· Pollo a la crema de almendras con arroz aromatizado al curry
· Pastas secas con variedad de salsas
Acompañados con galletas, grisines, panes y focaccia

Almuerzo o Cena

Primer Plato: ( uno a elección )
· Petit buffet  de pescados y mariscos, con corazón de ensalada capresse al basílico, y verduras en escabeche.

· Sfoglia mediterránea rellena de jamón crudo, tomate perita, aderezo criollo, hojas de albahaca, crocante de focaccia y ensalada de hojas verdes con cebolla caramelizada.
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Como plato principal: ( uno a elección )
· Tournedo de lomo con salsa de cerveza y panceta ahumada, olivas y tomate, con salsa demi-glasé, sobre blinis de calabaza, acompañados con papines al romero y crocante de batatas.

· Medallón de lomo relleno con mollejas de corazón, hierbas y queso reggianito, sobre espejo de reducción de malbec, guarnición de papas rústicas aplastadas con escarcha de queso gruyere y crocante de fideos de arroz.
· Lomo con salsa de hongos de pino, sobre espejo de merlot en reducción y decoración de crema, acompañado con compresión de verduras a la oliva y aceite de albahaca, con crocante de mandioca y brotes de alfalfa.

· Trucha del sur rellena con camarones, verdeo y moho ay, con salsa de limón y perejil crespo, borlas de puerro frito, acompañadas con papas rústicas con azafrán.

· Gigot de cordero braseado, sobre espejo de vino de roble en reducción con romero fresco, acompañado con papines en su piel suavemente bañados con aceite de sésamo, croquetas de vous-vous y decoración de tallarines chinos fritos.
Postre: (uno a elección)
· Mouse de limón con corazón de dulce de leche y salsa de chocolate

· Crema de pasión con bananas caramelizadas, espejo de caramelo

· Peras al Borgoña con helado de crema y crocante

· Canasta de merengue con Bavaroise de vainilla y frutos rojos
Mesa Dulce

· Tarta de banana

· Tarta de chocolate y nueces

· Tarta de peras al Borgoña

· Tarta de frutos del bosque

· Torta Mouse de limón

· Torta de chocolate blanco y frambuesas

· Torta de Mouse de dulce de leche y nueces

· Lemon pie
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· Tarta de frutas de estación

· Tarta de manzana
· Torta Rogel

· Torta brownie

· Torta Mouse de chocolate

· Chesse cake con frambuesas
Infusiones:

· Café, leche, Variedad de Té.

_________________________________________________________________________________

El Brindis

· Presentación de torta. Diseño, sabor del bizcochuelo y doble capa de relleno a elección según catalogo.

Los despedimos con:

 (uno a elección)
· Jamón de cerdo  cocido a las hierbas fileteado, servido sobre panes saborizados, variedad de salsas y aderezos
· Pernil de ternera fileteado, servido sobre panes saborizados, variedad de salsas y aderezos
· Variedad de pizzas 

_________________________________________________________________________________________________
El servicio incluye:
Provisión libre de bebida y alimento, Maitre, camareros, camareras, ayudantes, personal de cocina, mantelería y vajilla con platos de sitio. Adornos florales en mesas de comensales.
Sarmiento 1272 Ciudad de Buenos Aires

Tel. 54-11-5252-3005  info@culturalbuenayre.org.ar


